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ABSTRAK

Salak (Salacca zalacca) merupakan salah satu komoditas yang banyak
diusahakan, akan tetapi tingkat produktivitasnya menurun akibat serangan lalat
buah. Pengendalian lalat buah dapat dilakukan menggunakan perangkap yang
menggunakan atraktan yang memiliki kandungan metil eugenol seperti minyak
atsiri daun wangi maupun perangkap dengan aroma buah yang menyengat dan
mengandung protein seperti fermentasi sari buah (fermentasi salak, fermentasi
nanas, dan fermentasi mangga). Penelitian ini bertujuan menguji pengaruh
penambahan fermentasi sari buah pada perangkap lalat buah yang mengandung
minyak atsiri daun wangi serta mengidentifikasi jenis lalat buah yang tertangkap
pada perangkap lalat buah yang mengandung minyak atsiri daun wangi ditambah
fermentasi sari buah. Penelitian dilaksanakan dari bulan Maret 2024 sampai bulan
Mei 2024 menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 8 perlakuan
antara lain: minyak atsiri daun wangi 2 mL, fermentasi sari buah salak 2 mL,
fermentasi sari buah nanas 2 mL, fermentasi sari buah mangga 2 mL, minyak atsiri
daun wangi +fermentasi buah salak (1 mL + 1 mL), minyak atsiri wangi
+fermentasi buah nanas(1 mL + 1 mL), minyak atsiri wangi +fermentasi buah
mangga (1 mL + 1 mL), dan kontrol tanpa atraktan. Setiap perlakuan memiliki 2
unit percobaan dan dilakukan pengulangan sebanyak 3 ulangan. Data yang
diperoleh dianalisis menggunakan Analysis of Variance (ANOVA) pada taraf a =
5% kemudian diuji lanjut dengan LSD taraf a = 5%. Hasil penelitian menunjukkan
bahwa perlakuan penambahan fermentasi mangga 1 mL pada perangkap yang
mengandung minyak atsiri daun wangi 1 mL mampu menangkap lalat buah pada
tanaman salak dan lalat buah genus Bactrocera dan Drosophila dapat tertangkap
dengan perangkap minyak atsiri daun wangi yang ditambahkan fermentasi sari
buah.
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